
Ресторан «Шустов» 
Ресторан «Шустов» открылся в 2008 году и назван в честь российского 

предпринимателя Николая Шустова — человека, который умел сочетать 
уважение к традициям с современным взглядом на жизнь и дело.

За годы работы менялись интерьеры, оформление блюд и напитков, но 
неизменным оставалось главное — душевное гостеприимство, качество 

кухни и забота о каждом госте.

Меню ресторана «Шустов» — это, прежде всего, традиционная русская 
кухня: пельмени ручной лепки, сочные котлеты, ароматная выпечка, дичь, 

а также рыба собственного посола. Мы бережно следуем старинным 
рецептам и чтим наследие русской гастрономии.

Главная гордость ресторана — самовар, символ русской души, уюта и 
щедрости. Этот тёплый ритуал собирал любимых людей вместе ещё 

несколько веков назад — и сегодня мы возвращаем эту традицию. 
Ароматный пар, звон чайных ложечек и неспешные разговоры за 

угощением создают особое настроение настоящего русского чаепития.

Ресторан «Шустов» не забывает и о самых маленьких гостях. Каждое 
воскресенье здесь проходят детские кулинарные мастер-классы, 

где ребята сами готовят вкусные блюда.

Скидка 10 % гостям города - при предъявлении 
ключ-карты отеля или авиабилета

 



Холодные закуски

895 ₽

475 ₽

965 ₽

895 ₽

545 ₽

545 ₽
Сочные помидоры, хрустящие огурчики, 
редис, болгарский перец и много зелени

455 ₽
Маринованные помидорки и огурчики, 
квашеная капуста, маринованный чеснок, 
черемша и мочёная брусника

Фирменное солёное сало
с квашеной капустой и горчицей

450 ₽

995 ₽

325 ₽

4500 ₽

6950 ₽

1250 ₽

Лосось собственного посола с хрустящими
гренками, оливками и маслинами

915 ₽

545 ₽

Изумительный холодец из хвостов,
с горчицей и сливочным хреном

Легкая закуска из слабосолёной сёмги,
со свежим авокадо, каперсами 
и рисовыми чипсами

785 ₽

1150 ₽
Грано Падано, Дор Блю, Тет де Муан, Камамбер, 
варенье из сосновых шишек, хлебные палочки, 
орехи Пекан и Миндаль

170 г.

850 ₽
Ананас, груша, виноград, клубника и голубика 250 г.

1150 ₽АССОРТИ КОЛБАС     
Сырокопчёная утиная грудка, сыровяленая 
ветчина, колбаса Фуэт, каперсы и маслины

140 г.

ПАШТЕТ 
ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ    
Нежный паштет из куриной печени 
с гренками из медового багета 
и конфитюром из чернослива

485 ₽
140 г.

1350 ₽
Семга собственного посола, масляная рыба 
холодного копчения, слабосоленый муксун, 
картофель и гренки из медового багета

КРУДО ИЗ МОРСКОГО ОКУНЯ    
Морской окунь в фирменном маринаде 
со свежим авокадо

595 ₽
100 г.

715 ₽
Слабосоленый муксун, оливковое масло, 
сок лимона, зеленый лук и гренки 
из бородинского хлеба



595 ₽

КРУДО ИЗ МОРСКОГО ОКУНЯ
100 г  |1250 ₽

785 ₽

485 ₽

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ
140 г  |

1250 ₽

РАЗНОСОЛЫ 
455 ₽300 г  |545 ₽

ХОЛОДЕЦ ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ 
220 г  |

РАЗНОСОЛЫ 
455 ₽300 г  |

595 ₽

КРУДО ИЗ МОРСКОГО ОКУНЯ
100 г  |545 ₽

ХОЛОДЕЦ ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ 
220 г  |

485 ₽

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ
140 г  |



Горячие закуски

425 ₽

ЖАРЕНЫЙ КАМАМБЕР 795 ₽

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ В ТЕМПУРЕ 785 ₽

575 ₽

1200 ₽

Рекомендуем

ВИЛЛА АНТИНОРИ

2350 ₽

975 ₽
Мидии, запеченные в сливочном соусе с креветками и икрой тобико

695 ₽САЛАТ ЗЕЛЕНЫЙ С КЛУБНИКОЙ   
Шпинат, айсберг, романо, свежий цукини, яблоко, авокадо, огурец, 
клубника и кедровые орехи в соусе на основе пюре лайма и сливочного сыра

150 г.

ЛАНГУСТИНЫ С САЛЬСОЙ   
Лангустины с томатной сальсой

950 ₽
200 г.



975 ₽

950 ₽

ЛАНГУСТИНЫ С ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ
200 г  |



Салаты

Рекомендуем

ВИЛЛА АНТИНОРИ

755 ₽

«ТЕЛЯЧЬИ НЕЖНОСТИ» 655 ₽

655 ₽

795 ₽

745 ₽
Фирменная шуба с сёмгой, икрой и сельдью

565 ₽

625 ₽

685 ₽

895 ₽

895 ₽

ТЫСЯЧА ОСТРОВОВ 825 ₽

Фирменный Оливье с авокадо и телятиной
595 ₽

925 ₽

новинка
NEW

NEW

NEW

NEW
New

New

385 ₽ВИНЕГРЕТ С СЕЛЬДЬЮ   
Домашний винегрет из свеклы, моркови, картофеля, маринованного огурца 
и горошка с бочковой сельдью

200 г.



МИЛЬФЕЙ

ТЕЛЯЧЬИ НЕЖНОСТИ

655 ₽

895 ₽

655 ₽

565 ₽

385 ₽

ВИНЕГРЕТ С СЕЛЬДЬЮ 
200 г  |

595 ₽

МИЛЬФЕЙ

895 ₽

385 ₽

ВИНЕГРЕТ С СЕЛЬДЬЮ 
200 г  |

ТЫСЯЧА ОСТРОВОВ

825 ₽150 г  |

385 ₽

ВИНЕГРЕТ С СЕЛЬДЬЮ 
200 г  |895 ₽

САЛАТ С МЯКОТЬЮ СОЧНОГО АВОКАДО
130 г  |



Супы

Рекомендуем

525 ₽

КУРИНЫЙ СУП  С ДОМАШНЕЙ ЛАПШОЙ

Подаётся с чесночными пампушками, ароматным салом, сметаной

655 ₽

445 ₽

225 ₽

125 ₽

125 ₽

125 ₽

ЩИ ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ 495 ₽
Домашние щи из бычьих хвостов, с квашеной капустой, сметаной и шапкой из слоеного теста

525 ₽

655 ₽



525 ₽

655 ₽

525 ₽

ЩИ ИЗ БЫЧЬИХ ХВОСТОВ

495 ₽300 г  |



Горячие блюда из рыбы

Рекомендуем

750 мл

1550 ₽

1450 ₽

1250 ₽

850 ₽
Подаются с воздушным картофельным пюре и фирменным соусом

СИБАС С ТОМАТНЫМ СОУСОМ И ШПИНАТОМ   1450 ₽
Сибас с припущенным шпинатом в томатном соусе 230 г.

3250 ₽
Рыба осетровых пород, копченая на березовой ольхе, подается с цукини, болгарским 
перцем, цветной капустой, луком порей и томатами черри

775 ₽
С гарниром из цукини, болгарского перца, цветной капусты, лука порей и томатов черри

1350 ₽
Филе палтуса, брокколи, цветная капуста, шампиньоны, белые грибы, 
лук, маслины и томаты черри



СТЕЙК ИЗ СЁМГИ

1550 ₽

3250 ₽

1350 ₽ 775 ₽

НЕЖНЫЕ КОТЛЕТЫ ИЗ ЩУКИ 
300 г  |



Горячие блюда из мяса и птицы

1050 ₽

895 ₽

Нежные телячьи щёчки под сливочно-мясным соусом с картофельным пюре

675 ₽

1455 ₽

1275 ₽

1050 ₽

750 мл

725 ₽

765 ₽

Нежная томлёная говядина с воздушным картофельным пюре и  сливочно-мясным соусом

950 ₽

ГРУДКА УТКИ С ГРУШЕЙ  895 ₽
Утиная грудка с томлёной грушей и соусом из черной смородины 260 г.

350 ₽МЯСНОЙ ПИРОГ   
Пирог из домашнего слоеного теста, с томленой говяжьей щекой и луком, 
поливается сливочно-перечным соусом

120 г.

750 ₽
Обжаренные цукини, перец болгарский, цветная капуста, лук порей и томаты черри

975 ₽
Нежная крольчатина, томлёная в сливках и сметанном соусе, с грибами
и молодым картофелем, подается под шапкой из слоеного теста



БИФШТЕКС ИЗ ТЕЛЯЧЬЕЙ ВЫРЕЗКИ

1050 ₽330 г  |

КОТЛЕТЫ ИЗ ИНДЕЙКИ С ОВОЩАМИ

750 ₽350 г  |



Мясо на гриле

ГАРНИРЫ К МЯСУ

245 ₽ 295 ₽

195 ₽

СТЕЙК РИБАЙ 3150 ₽

СТЕЙК МИНЬОН 2755 ₽

7950 ₽

8655 ₽

485 ₽ОТВАРНАЯ ГРЕЧА 195 ₽
150 г.

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ ЖАРЕНЫЕ ОВОЩИ 395 ₽
150 г.Жареные цукини, болгарский перец, 

цветная капуста, лук порей, маслины 
и томаты черри

Баклажан, цукини, лук порей, 
болгарский перец, томаты черри 
и шампиньоны, приготовленные на гриле



895 ₽

1275 ₽

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ

745 ₽200 г  |

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

485 ₽220 г  |



Блины и сырники

475 ₽

250 ₽

425 ₽

СЫРНИКИ С ДОМАШНИМ ПЛОМБИРОМ

450 ₽

Выпечка

225 ₽

125 ₽

125 ₽

125 ₽

650 ₽

175 ₽

475 ₽

475 ₽

895 ₽(8 шт)

ВАТРУШКА С ТВОРОГОМ/КАРТОФЕЛЕМ 175 ₽
65 г.



БЛИНЫ СО СМЕТАННЫМ КРЕМОМ 
И СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ

895 ₽

425 ₽210 г  |



Пельмени и вареники

595 ₽ 595 ₽

525 ₽

525 ₽

525 ₽

525 ₽

525 ₽

655 ₽

895 ₽

795 ₽

695 ₽



795 ₽

525 ₽

525 ₽

ПЕЛЬМЕНИ С ЩУКОЙ 
250 г  |

655 ₽

525 ₽

ВАРЕНИКИ С ФЕРМЕРСКИМ ТВОРОГОМ 

НА ЗАВАРНОМ ТЕСТЕ

525 ₽250 г  |



Десерты

КЛУБНИЧНОЕ

125 ₽ 125 ₽ 125 ₽

ГРЕЦКИЕ ОРЕХИ 75 ₽

МИНДАЛЬ 75 ₽

КЕДРОВЫЕ ОРЕШКИ 225 ₽

155 ₽

495 ₽

395 ₽
Десерт из слоёного теста с воздушным кремом

525 ₽
Десерт из хрустящего воздушного белка, ванильного крема и свежих ягод395 ₽

435 ₽
Бисквитный десерт со сметанным кремом

465 ₽

750 ₽

375 ₽

135 ₽

595 ₽

165 ₽395 ₽

МЕДОВИК 425 ₽

395 ₽ПТИЧЬЕ МОЛОКО   
Нежное суфле в шоколаде, украшается свежей клубникой 130 г.



595 ₽435 ₽

525 ₽ 750 ₽



Полуфабрикаты

1250 ₽

6 ШТ

1250 ₽

6 ШТ

2500 ₽

4 ШТ

1250 ₽

6 ШТ

1250 ₽

6 ШТ

1250 ₽

6 ШТ

1250 ₽

6 ШТ

СЫРНИКИ 600 ₽

6 ШТ

700 ₽

4 ШТ

600 ₽

4 ШТ

СЫРНИКИ И БЛИНЫ

1350 ₽

1750 ₽

1250 ₽

1650 ₽

950 ₽

1650 ₽

1100 ₽

2550 ₽

ПЕЛЬМЕНИ ИЗ ОЛЕНИНЫ 1550 ₽

1950 ₽

ПЕЛЬМЕНИ ИЗ ПАЛТУСА
И СУДАКА

2750 ₽


